
 

 

★経営支援事例★ 島根県の取り組み（令和 3年度） 

お客様に“ふと思い出してもらえるようなパン”をつくりたい 

＊麻布 公昭（経営指導員）＊ 

 美味しいパンを作って皆さんに

喜んでもらいたいという気持ちが

伝わるパンです。お客様の要望を

一つ一つ形にすることに丁寧に取

り組まれていますので、今後どん

なパンができるのか楽しみです。

これからも新たな取り組みをサポ

ートさせていただきます！ 

＊代表 大屋 裕子さん＊ 

 麻布さんはすごく頼りになる存

在で、開業の頃から現在に至るま

でしっかりとしたサポートをして

下さっていて、本当に一から十ま

でお世話になっています。 

これからも色々な相談をさせて

頂くと思いますので、引き続きよ

ろしくお願いします！ 

ベーカリー卯月／美郷町商工会 

■業種   食品製造小売業 

■住所   島根県邑智郡美郷町浜原287-1 

■電話番号 0855-74-6433 

「パンはお菓子にもご飯の代わりにもなります。その日の気分や体調でまともにご飯が食べれないなと

思う時に、何度も助けられました」と自身の経験を柔らかい面持ちで振り返る様子から、パンに対する想

いが伝わってきました。お客様からの評価をもとに、改良のため取り入れることができるものは取り入れ

て試行錯誤を重ね、真摯にお客様とそしてパンと向き合う代表の大屋裕子さんにお話を伺ってきました！ 

 

取り組みの成果・効果を教えてください！ 

新しく導入できた大型のミキサーは大活躍しています！これまで６０分かかっていた生地をこねる工程

が３０分へと短縮でき、生地もより均一かつなめらかな仕上がりにできるため品質向上にもつながったうえ

に、製造量がアップしました。その結果、‶高級食パンブーム〟の後押しで増えている食パンのニーズにも応

えることができるようになり、町内外のお客様からお買い求め頂いています。管理栄養士の経験を活かし

て、‶健康志向の誰もが安心して食べることができる体に良いおいしいパン〟を作ることが私の夢です！ 

取り組みのきっかけはなんですか？ 

パンの製造から店頭での販売、委託販売先への

配達を 1 人で担っています。製造において、食パ

ン・総菜パン・菓子パンの３種類の生地をこねる

工程では作業に６０分を要すため、非効率に加え

て製造量に限界を感じており、新しく大型のミキ

サーの導入を考えていました。 

商工会からどのような支援を受けられましたか？ 

普段からサポートして頂いている商工会の麻布

さんに相談をしたところ、この補助金の活用を勧

めて頂きました。申請に向け準備をしていく中

で、現状の課題整理と新しい機械の導入を契機と

した販路開拓の方法を踏まえて今後のプランを一

緒に練って頂き、当店の方向性を定めました。 

 私は 

『 小規模事業者持続化補助金 』 

                     を活用しました！ 


